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Seguridad alimentaria para los servicios de entrega y retiro

Mantenga caliente los alimentos calientes, y frios, los alimentos frios

Mantenga separados los alimentos frios de los calientes cuando los prepare para la entrega o el retiro a fin
de que permanezcan fuera de la zona de peligro de temperatura. La zona de peligro esta entre 41°F y 135°F.

+ Mantenga los alimentos frios a 41°F o menos.
+ Mantenga los alimentos calientes a 135°F o maés.

« Siempre utilice un termémetro para verificar la temperatura de los alimentos.

Use refrigeracion mecanica, equipos para mantener los alimentos calientes o contenedores que conserven la
temperatura cuando almacene alimentos en areas de preparacion para entrega o para retiro.

* Los contenedores de usos miltiples y los equipos deben cumplir los requerimientos para equipos del cédigo
alimentario de Minnesota (https://www.health.state.mn.us/communities/environment/food
/docs/fs/equipreqfs.pdf) (PDF).

+ Los articulos de uso Gnico y de servicio (nico deben ser seguros y estar limpios. Estos articulos
incluyen los utensilios, bolsas y contenedores o envolturas de los alimentos para llevar. Pueden
aplicarse otras ordenanzas.

« Cierre bien o selle todos los articulos de alimentos preparados para entrega o retiro a fin de que no exista
manipulacion que ponga en riesgo la seguridad.

+ Planifique la preparacion de los pedidos y las entregas para minimizar el tiempo que los alimentos
estan sin control de temperatura.

Consulte a su inspector si tiene dudas.

Mejores practicas para la entrega de alimentos

» Proteja los pedidos de alimentos durante el almacenamiento, empaque y transporte para evitar
la contaminacién cruzada, por polvo, insectos u otras fuentes. Mantenga el equipo y los
vehiculos limpios.

« Coloque los alimentos de origen animal crudos, los vegetales sin empaque y los articulos de alimentos
listos para comer en paquetes separados para la entrega a fin de evitar la contaminacion cruzada.

Mejores practicas para el retiro de alimentos

« Reduzca al minimo el tiempo que los alimentos frios y los alimentos calientes permanecen en almacenamiento en
contenedores no mecanicos.

» Envuelva o cubra de manera completa los articulos de alimentos para protegerlos de la contaminacion
mientras estan en almacenamiento para su retiro.

Segn lo dispuesto en la Ley de Estadounidenses con Discapacidades, esta informacin también se encuentra disponible en formatos alternativos de comunicacién, que pueden solicitarse al 651-201-6000. Los usuarios de TTY pueden
llamar al Minnesota Relay Service al 711. El MDA es un empleador y proveedor que aplica el principio de igualdad de oportunidades.
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